VORSPEISEN

LA PETITE ETAGERE sqpicio
3x stifSe Petit Four und 3x feine Brotchen

RAUCHERLACHS sapipo
von Schenkel<s feinsten Delikatessen
mit Oberskren, Butter und Briochetoast

BEEF TARTARE cigmio
Wiesenkrduter, Meersalz, roter Zwiebel,
1 Chili-Schote, Butter und Briochetoast

REHPATE xcc
im Glas von »Hink Wien« 100g
mit Preiselbeerobers und Briochetoast

BUFFELMOZZARELLA ¢
auf Tomaten mit Basilikumpesto

SPARGELCREMESUPPE AlGlO wgemrisch 12 6,0 €
mit Spargelstiicken und Olivendl

BOUILLON mit Ei ClLvegetarisch
RINDSUPPE mit Einlage e

Frittaten vegetarisch, Grieﬂnockerl vegetarisch
oder Leberknodel

1/2 6,0 €

15,0 €

17,0 €

17,0 €

15,0 €

14,0 €

SALATE

FRUHLINGSSALAT LiMjovegetarisch/vegan
mit Wiesenkrdutern, Kirschparadeiser,
Sellerie, Gurke, Paprika, Kéferbohnen und
Balsamico-Senfdressing

Dazu wahlweise:
mit Hiihnerfilet gebraten ¢
mit Garnelen gebraten s
mit Schenkel<s Raucherlachso
mit Biiffelmozzarella &
‘Tomaten-Pesto qayvegetarisch
mit Marchfelder Solo Spargel vegetarisch

CAESAR SALAT AlcplGImMo vegetarisch
Romischer Salat, Croutons, Parmesan und
Knoblauch-Parmesandressing

Dazu wahlweise:
mit Hiihnerfilet gebraten ¢
mit Garnelen gebraten spic
mit Schenkel<s Riucherlachso

BACKHENDL SALAT acizo
Gebackene Hiihnerstreifen mit
Erdipfel-Vogerlsalat, Kiferbohnen
und Kernol

SUPPEN

.......................................................................................................................

80¢€

6,0€

8,0€

SUPPENTOPF 41
mit Rindfleisch, Nudeln, Wurzelgemiise
und GriefSnockerl

GULASCHSUPPE 4
1 Handsemmel

1/2 6,5 €

Alle Preise verstehen sich inklusive alle Steuern & Angaben in Euro

12,0 €

+6.5 €
+6.5€
+6.5 €

+6.5 €

+6.5€

12,0 €

+06,5 €

+6,5 €
+6,5 €

19,0 €

10.0 €

85€



HAUPTSPEISEN

KALBSBUTTERSCHNITZEL sciraiiio
mit Erddpfelpiiree aus BIO Erddpfeln,
Safterl und Rostzwiebel

WIENER SCHNITZEL i
vom Kalb - 100% Fleisch aus Osterreich

Erddpfelsalat oder Petersilerddpfel
und Preiselbeeren

WIENER BACKFISCH acpiranio
Seehecht im Bier-Backteig,

Pommes Frites, Sauce Tartare und
Limetten Aioli

SPARGEL-RISOTTO dGlo vegetarisch
mit Sauce Hollandaise und Blattsalat
mit Garnelen gebraten s

FRUHLINGSGEMUSE e

mit Spargelgemiise griin und weifs,
gerdsteten Zucchini, rotem Spitzpaprika,
Mais, geschmorten Rispentomaten,
Stifskartoffel aus dem Ofen und
hausgemachtem Hummus

BEILAGEN SALAT u vegetarisch/vegan

mit Balsamico-Senf-Dressing
GURKEN-RAHM-SALAT 6vegetarisch
ERDAPFEL—VO GERL-SALAT GMvegetarisch
ERDAPFEL-SALAT GIM vegetarisch
GEMUSE saisonal vegetarisch/vegan

18,5 €

255€

18,0 €

17,5€

+6,5 €

16,9 €

WIENER KLASSIKER

BACKHUHN »WIENER ART« 4o
mit Petersilerddpfel und
Blattsalat

RINDSGULASCH scan
klassisch mit Butternockerl und Salzgurke

CREMESPINAT AlCIHGIL vegetarisch
mit Erddpfelschmarrn und Spiegelei

EIERNOCKERL AlCIG vegetarisch
mit bunter Kresse und Gurken-Rahm-Salat
mit Tr uﬁelol vegetarisch

MOZART WURSTEL a6

mit Gulaschsaft, Salzgurke, 2erlei Senf, Kren
und 1 Handsemmel

oder Wiirstel im Saft

SPEZIALTOAST rc
Schinken-Kdse-Toast oder Kisetoast vegetarisch
mit Ketchup

23,0 €

18,5€

14,0 €

16,0 €

+1,0 €

12,5 €

9,0 €

mit Pommes Frites & Triiffelmayo comovegetarisch +3,5 €

BEILAGEN

...................................................................................................................

50¢€

50€
50€
50€
50€

PETERSILERDAPFEL 6 vegetarisch
ERDAPFELPUREE vegetarisch
BUTTERNOCKERL AlclG vegetarisch
POMMES FRITES vegetarisch/vegan
SALZGURKE vegetarisch/vegan
GEBACK 4 vegetarisch/vegan

Alle Preise verstehen sich inklusive alle Steuern & Angaben in Euro

50€
50€
50€
50€
2,0€
1L,5€



APPETIZERS

LA PETITE ETAGERE sapiciio
3x sweet Petit Four and 3x savory sandwiches

SMOKED SALMON ucpjcio
from Schenkel:s feinsten Delikatessen with
horseradish cream, butter and brioche toast

BEEF TARTARE cigmio
herbs, sea salt, red onion,
1 chili, butter and brioche toast

DEER PATE ¢
deer paté from »Hink Wien« 100g

with cranberry cream and brioche toast

BUFFALO MOZZARELLA ¢
on tomatoes with basilicum pesto

ASPARAGUS SOUP A|G|Lvegetarian
with croutons

BOUILLON Wlfh Egg ClLvegetarian

BEEF SOUP
with pancakes vegetarian, semolina
dumplings vegetarian, or liver dumpling

1/2 6,0 €

1/2 6,0 €

15,0 €

17,0 €

17,0 €

15,0 €

14,0 €

SALADS

SPRING SALAD o vegetarian/vegan

with field herbs, cherry tomatoes,

celery, cucumber, peppers, runner beans and
balsamic-mustard dressing

optionally with:
with roasted chicken ¢
with grilled prawns spic
with Schenkel<s smoked salmon o
with buffalo mozzarella &
tomato pEStO CGIH vegetarian
with asparagus vegetarian

AlC|DIGIM|O vegetarian
CAESAR SALAD <

romain lettuce, croutons, parmesan and
garlic-parmesan dressing

optionally with:
with roasted chicken ¢
with grilled prawns s
with Schenkel<s smoked salmon »

FRIED CHICKEN SALAD 4o
fried chicken with potato & green salad,
runner beans and pumpkin seed oil

SOUP

.......................................................................................................................

8,0€

6,0 €

8,0€

SOUP TUREEN .y
with beef, noodles, root vegetables,
and semolina dumpling

GOULASH SOUP 4
1 bread roll

1/2 6,5 €

All prices inlcude all taxes and are in Euro.

12,0 €

+6.5 €
+6.5€
+6.5 €

+6.5 €

+6.5€

12,0 €

+6,5 €

+6,5 €
+6,5 €

19,0 €

10,0 €

85€



MAIN COURSES

MINCED VEAL PATTIES aaraiio
with Potato mash from

organic potatoes, gravy

and roasted onions

WIENER SCHNITZEL o
crumbed veal - 100% meat from Austria

with potato salad or parsley potatoes
and red currant jam

FISH & CHIPS sapjraimo
hake with french fries,
tartare sauce

and lime aioli

ASPARAGUS RISOTTO AlC|GILIM|O vegetarian
with sauce hollandaise and leaf salad
with roasted prawns s

SPRING VEGETABLES vegan

with white and green asparagus,

zucchini, pointed pepper, corn, tomatoes, sweet
potato and homemade hummus

GREEN SALAD s veqetarian vegan
with balsamic-mustard dressing
CUCUMBER CREAM SALAD G6vegetarian
POTATO & GREEN SALAD aasvegetarian
POTATO SALAD GMvegetarian
VEGETABLES seasonal « vegetarian/vegan

18,5 €

255¢€

18,0 €

17,5€

+6,5 €

16,9 €

VIENNESE SPECIALITIES

VIENNESE FRIED CHICKEN xcpio

with parsley potatoes and leaf salad

GOULASH acem
beefwith mini dumplings and
pickled gherkin

CREAMED SPINACH A|C|FGIL vegetarian
with grated potatoes and fried egg

EIERNOCKERL AlC|G vegetarian
egg dumplings with cress and
cucumber cream salad

Wiﬂ’l truﬁ‘le Oll vegetarian

MOZART SAUSAGES 4o
frankfurter with goulash gravy,
pickled gherkin, 2 kinds of mustard

horseradish and 1 bread roll

»MOZART« TOAST A
Ham ¢ Cheese Toast
or Cheese Toast vegetarian

with ketchup

23,0€

18,5€

14,0 €

16,0 €

+1,0 €

12,5 €

9,0 €

with french fries & truffled mayo ceno vegetarian +3,5 €

SIDES

...................................................................................................................

PARSLEY POTATOES cvegetarian
POTATO MASH vegetarian

MINI DUMPLINGS 6 vegetarian
FRENCH FRIES vegetarian/vegan
PICKLED GHERKIN vegetarian/vegan
BREAD ROLL 4 vegetarian/vegan

All prices inlcude all taxes and are in Euro.

50€
50€
50€
50€
2,0€
L5 €



