VORSPEISEN

LA PETITE ETAGERE sqpicio
3x stifSe Petit Four und
3x feine Brotchen (Schinken, Brie, Lachs)

RAUCHERLACHS sapiio
von Schenkel<s feinsten Delikatessen
mit Oberskren, Butter und Briochetoast

BEEF TARTARE sciaimio
Wiesenkrduter, Meersalz, roter Zwiebel,

1 Chili-Schote, Butter und Briochetoast

FALAFEL AlGIN|o vegetarisch
mit Gemiisesticks,
hausgemachtem Hummus & Tzatziki

REHPATE xcc
im Glas von »Hink Wien« 100g
mit Preiselbeerobers und Briochetoast

SPARGELCREMESUPPE AlG|LIO 1/(’gumri5(‘/n/z 6,5 €
Cremesuppe von frischem Marchfelder
Solo Spargel

GULASCHSUPPE 4
1 Handsemmel

12 7,5 €

BOUILLON mit Ei e

15,0 €

19,0 €

18,5 €

16,0 €

15,0 €

SALATE

FRUHLINGSSALAT vegetarisch/vegan

mit Wiesenkrdutern, Kirschparadeiser,
Sellerie, Gurke, Kdferbohnen, Paprika,
Radieschen, Granatapfel, Sonnenblumenkerne
und Limettendressing

Dazu wahlweise:
mit Hiihnerfilet gebraten
mit Garnelen gebraten spic
mit Schenkel<s Raucherlachs»
mit Solo Spargel griin/weiss ccpivegan
mit Falafel & Hummus axvegan

CAESAR SALAT AldiGMjo vegetarisch
Rémischer Salat, Weifsbrot-Croutons,
Parmesan und Knoblauch-Parmesandressing

Dazu wahlweise:
mit Hiihnerfilet gebraten ¢
mit Garnelen gebraten spic
mit Schenkel<s Riucherlachso

BACKHENDL SALAT acizimo
Gebackene Hiihnerstreifen mit Erddpfel-
Vogerlsalat, Kiferbohnen und Kernol

SUPPEN

.......................................................................................................................

9.5¢€

6,5€

RINDSUPPE mit Einlage i
Frittaten vegetarisch, Grieﬂnockerl vegetarisch
oder Leberkndidel

1/2 6,5 €

SUPPENTOPEF 41
mit Rindfleisch, Nudeln, Wurzelgemiise
und GriefSnockerl

Alle Preise verstehen sich inklusive alle Steuern & Angaben in Euro

16,0 €

+06,5 €
+6,5 €
+6,5 €
+6,5 €
+6,5 €

17,0 €

+06,5 €
+6,5 €
+6,5 €

20,5€

8,5€

11,0 €



HAUPTSPEISEN

WIENER SCHNITZEL Aclap 29,5€
vom Kalb - 100% Fleisch aus Osterreich

mit Erdipfelsalat, Erddpfel-Mayonnaise-Salat
oder Petersilerddpfel und Preiselbeeren

KALBSBUTTERSCHNITZERL sciaiio 22,0€
mit Erddpfelpiiree, Safterl

und Rostzwiebel

GEKOCHTES RINDFLEISCH 4jriai 24,0€
mit Cremespinat, Erddpfelrosti, Apfelkren
und Schnittlauchsauce

GEBRATENE HUHNERBRUST (csppo 19,5 €
auf cremiger Polenta mit Ratatouille

FRUHLINGSGEMUSE vegan 20,5€
mit mini Melanzani, rotem Spitzpaprika,

Mais, geschmorten Rispentomaten,

Stifskartoffel aus dem Ofen,

Jungkarotten, Marchfelder Spargelgemiise,
hausgemachtem Hummus und Olivendl

WIENER KLASSIKER

WIENER BACKFISCH acpiramio 21,5 €
Seehecht im Bier-Backteig,

Pommes Frites oder Erddpfel-Mayonnaise-Salat,
Sauce Tartare und Limetten Aioli

UBERBACKENER NUDELAUFLAUF

»SCHINKENFLECKERL ART« 4o 175€
mit Gurken-Rahm Salat

RINDSGULASCH acam 20,5€
klassisch mit Serviettenknddel und Salzgurke

CREMESPINAT e vegetarisch 14,0 €
mit Erddpfelrdsti & Bio Spiegelei

MOZART WURSTEL AM|O 14,0 €
mit Gulaschsaft, Salzgurke, 2erlei Senf, Kren

und 1 Handsemmel

oder Wiirstel im Saft

SPEZIALTOAST 46 9,5€
Schinken-Kdse-Toast oder Kdsetoast vegetarisch

mit Ketchup

mit Pommes Frites & Triiffelmayo copmovegetarisch +3,5 €

BEILAGEN SALAT u vegetarisch/vegan 50€
mit Limetten-Dressing

GURKEN-RAHM-SALAT AlG|o vegetarisch 50€
ERDAPFEL-MAYONNAISE-SALAT cuvegetarisch 5,0 €
ERDAPFEL-SALAT 6 vegetarisch 50€
TZATZIKI Gvegetarisch 50€

GEMUSE saisonal Gvegetarisch/vegan 50€
PETERSILERDAPFEL Gvegctariﬂ‘h 50€
ERDAPFELPUREE vegetarisch 50€
POMMES FRITES vegetarisch/vegan 50€
SALZGURKE vegetarisch/vegan 2,0€
GEBACK Avegelarisch/vegan 1,7 €

Alle Preise verstehen sich inklusive alle Steuern & Angaben in Euro



APPETIZERS

LA PETITE ETAGERE sapiciio
3x sweet Petit Four and
3xsavory sandwiches (ham, brie, salmon)

SMOKED SALMON ucicio
from Schenkel<s feinsten Delikatessen with
horseradish cream, butter and brioche toast

BEEF TARTARE sciaimio
herbs, sea salt, red onion,

1 chili, butter and brioche toast

FALAFEL A|GINJO vegetarian
with vegetable sticks,
homemade hummus ¢ tzatziki

DEER PATE ¢
deer paté from »Hink Wien« 100g

with cranberry cream and brioche toast

15,0 €

19,0 €

18,5 €

16,0 €

15,0 €

SALADS

SPRING SALAD vegetarian/vegan

with field herbs, cherry tomatoes,

celery, cucumber, runner beans, peppers,
radish, pomegranate, sunflower seeds
and lime dressing

optionally with:
with roasted chicken ¢
with grilled prawns s
with Schenkel<s smoked salmon o
with asparagus green/white ciirvegan
with falafel & hummus anvegetarian

CAESAR SALAD AlC|GIM|O vegetarian

g
romain lettuce, croutons, parmesan and
garlic-parmesan dressing

optionally with:
with roasted chicken ¢
with grilled prawns s
with Schenkel<s smoked salmon »

FRIED CHICKEN SALAD 4o
fried chicken with potato & green salad,
runner beans and pumpkin seed oil

.......................................................................................................................

CREAMY ASPARAGUS
SOUP aio vegetarian 12 0,5€
GOULASH SOUP 4
1 bread roll

12 7,5€

BOUILLON with egg i

85€

95€

6,5€

BEEF SOUP 4coi
with pancakes vegetarian, semolina
dumplings vegetarian, or liver dumpling

1/2 6,5 €

SOUP TUREEN 4
with beef, noodles, root vegetables,
and semolina dumpling

All prices inlcude all taxes and are in Euro.

16,0 €

+6,5 €
+6,5 €
+6,5 €
+6,5 €
+6,5 €

17,0 €

+6,5 €
+6,5 €
+6,5 €

20,5€

8,5€

11,0 €



MAIN COURSES

WIENER SCHNITZEL o
crumbed veal - 100% meat from Austria

with potato salad, potato mayonnaise salad
or parsley potatoes and red currant jam

CHOPPED VEAL SCALLOPS ycraiio
with mashed potatoes, gravy
and roasted onions

BOILED BEEF 4
with creamed spinach, potato rosti,
apple and horseradish and chive sauce

ROASTED CHICKEN BREAST (caiio
on creamy polenta with ratatouille

SPRING VEGETABLES vegan

with baby eggplant, red pointed pepper,
corn, braised vine tomatoes, sweet baked
potato, baby carrots, asparagus,
homemade hummus and olive oil

295€

22,0 €

24,0€

19,5¢€

20,5€

GREEN SALAD u vegetarian/vegan

with lime dressing

CREAMY CUCUMBER SALAD agiovegetarian
POTATO MAYONNAISE SALAD GIMvegetarian
POTATO SALAD GIMvegetarian

TZATZIKI ¢ vegetarian

VIENNESE SPECIALITIES

FISH & CHIPS Acpisano
hake with french fries or

potato mayonnaise salad,
tartare sauce and lime aioli

VIENNESE HAM PASTA qaimo
farfalle au gratin with ham

and creamy cucumber salad

VIENNESE GOULASH acaim
beefwith bread dumpling and pickled gherkin

CREAMY SPINACH A|FIG|Lvegetarian
with potato résti & organic fried egg

MOZART SAUSAGES 4mo
frankfurter with goulash gravy,
pickled gherkin, 2 kinds of mustard

horseradish and 1 bread roll

»MOZART« TOAST A
Ham & Cheese Toast
or Cheese Toast vegetarian
with ketchup
with french fries & truffled mayo ceno vegetarian

SIDES

...................................................................................................................

50€
50€
50€
50€

VEGETABLES seasonal Gvegetarian/vegan
PARSLEY POTATOES ¢ vegetarian
POTATO MASH vegetarian

FRENCH FRIES vegetarian/vegan
PICKLED GHERKIN yegetarian vegan
BREAD ROLL Avegetarian/vegan

All prices inlcude all taxes and are in Euro.

21,5 €

17,5€

20,5€

14,0 €

14,0 €

9,5¢€

3,5€

50€
50€
5,0€
50€
2,0€
1,7 €



